ACAT

Fusion kitchen & bar
Since 2016

LIEBE GASTE!

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien
oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie

auf Nachfrage bei unseren Servicekraften.

- Ihr Anami Team -

a <Eier> b <Fisch> c <Krustentiere> d <Milch> e <Sellerie> f <Sesam>
g <Dioxit und Sulfit> h <Erdniisse> i <Weizengluten> j <Lupine> k <Cashewniisse> m <Sojabohnen> n <Weichtiere>
1 <mit Farbstoff(en)> 2 <mit Antioxydationsmittel> 3 <chininhaltig> 4 <mit SiBungsmittel> 5 <enthdlt eine Phenylalaninquelle>
6 <Sauerungsmittel> 7 <koffeinhaltig> , 8 mit <Geschmacksverstarkern>

J leicht scharf # vegetarisch v Vegan

EC ZAHLUNG AB 35€



AUTHENTISCH ASIATISCHE KUCHENPHILOSOPHIE

Der Geist der Vielseitigkeit unserer Pragung aus den Kulturen Asiens und
Europas steckt in unserer japanisch-europdischen Kochkunst,
die wir modern interpretieren.

Hierbei legen wir hochsten Wert auf Frische und Qualitat der Zutaten.
Bei der Zubereitung unserer modernen Sushis und authentischen Gerichte schwingt eine
unverwechselbare asiatische Philosophie mit, die fur ein
einzigartiges Geschmackserlebnis, Wohlbefinden und Gluck sorgt.

Unser professioneller Service verwdhnt Dich mit dekorativen, liebevoll
zubereiteten und traditionellen Sushi-Kreationen oder Neu-Inspirationen von
Sashimi, Maki, Nigiri, Insight-Out-Rolls und Bowls unseres Kiichenmeisters.
Dank der offenen Gestaltung unseres Restaurants kannst Du den
Anami-Kuchenprofis bei der Zubereitung zuschauen und
die Vorfreude auf Dein japanisches Genusserlebnis wird noch groRer.
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VORSPEISEN

01. CRYSTAL ROLLS ¢n
Sommerrollen gefiillt mit gemischtem Salat, Gurken,
Reisnudeln, Koriander, gerdsteten Erdniissen,
serviert mit einer leichten Limetten - Fisch - Sauce oder
einer Erdnuss-Sauce, wahlweise mit;

- Tofu vz (™19 6,5
- gegrillter Hiihnerbrust © 6,5
- Tempura Garnelen ¢:b-¢nm® 7,5

02. TYNI POWER w2 ™
griine Sojabohnen, geddmpft, mit Meersalz
6,5

03. HANOI SEAFOOD ROLLS @bem

4 Stk. knusprige Rollen gefiillt mit Gemiise & Garnelen
7,5

04. HEALTHY SOULFOQD ¢.m. 138
griiner Seetangsalat mit Salsa, Guacamole, Shiso 6,0
wahlweise mit:

- flambiertem Scottland - Wildlachs ® 9,5
- flambiertem Thunfisch ® 11,5
- flambierten Jakobsmuscheln <" 11,5

05. CRISPY BABY ®.i.f.n.m3)
3 Stk. knusprige Garnelen mit Wasacado-Dip & Salat
9,0
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06. LACHSTATAR ®fim®
Tatar von Lachs, Avocadowiirfel, Tobiko & Meister-Sauce

12,5 R -

07. TUNA TATAR ®.fi.ms)
Tatar vom Thunfisch, Avocadowiirfel,
Tobiko & Meister-Sauce

13,5

08. HA CAQ ®«<h
4 stk. geddmpfte Teigtaschen mit Garnelen,
serviert mit Sesam - Dressing

7,5

VORSPEISEN 09. VEGGI GYOZA ©) w2

4 Stk. japanische Teigtaschen gefiillt mit Gemiise,
dazu Ponzu-Sauce
8,0

10. THAI STYLE SOUP ®n
thaildndische Suppe, Tomate, Champignon, Krauter,
wahlweise mit:

-Tofuws 8,0
-Lachs 9,5
- Garnelen 9,5

11. MIXED TAPAS (Fiir 2 Personen) (@b.cfhim)
verschiedene kleine Vorspeisen
aus unserem Starter-Menii
17,5

| |




HAUPTSPEISEN
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12. COZY CARI @hdim

gegrillter Hokkaido Kiirbis, gemischter Salat, Reis, —_—
serviert mit einer Curry-Kokosmilch-Sauce,
wahlweise mit: -
-Tofu213,9

- Hiihnerbrust geddmpft 13,9
- krossem Hahnchen 15,9
- Garnelen 17,9
- Barbarie-Ente 21,0

13. HARVEST GOLD ¢mhd&
Bandnudeln, serviert mit gemischtem Salat,
Gemiise der Saison und einer Mango - Kokos - Sauce,
H A U P T S P E I S E N wahlweise mit:
-Tofu213,9
- Hihnerbrust gedampft 13,9
- krossem Hahnchen 16,5
- Garnelen 17,9
- Barbarie-Ente 21,0

14. HEALTHY BOY ¢t.chm p
Dunkle pikante Pilz-Sauce, Knoblauch,
Gemiise der Saison, Reis, wahlweise mit:
- Tofu v 14,9
- krossem Hahnchen 16,5
- Garnelen 17,9
- Barbarie-Ente 21,5
- Lachssteak 22,0

| |
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HAUPTSPEISEN

15. MAGURO POWER ®i8
Thunfischsteak, kurz gegrillt, serviert mit
gemischtem Salat, Erdniissen, Reis,
Guacamole, Salsa und Sesam - Sauce

23,0

16. LOMBOK dhh
Sate-Erdnuss-Sauce, Gemiise der Saison,
Reis, wahlweise mit;

- Tofu gebacken # 14,9
- krossem Hahnchen 16,5
- Garnelen 17,9
- Barbarie-Ente 21,5

17. PHO SOUP #
eine traditionelle Suppe der vietnamesichen Hauptstadt
mit Reishandnudeln und Sojakeimen in einer krdftigen Briihe,
verfeinert mit Lauchzwiebeln und Koriander,
wahlweise mit:

-Tofu ™32 9 14,5
- Hithnerbrust 15,5
- Roastbeef 16,5
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HAUPTSPEISEN

18. HOISIN DUCK tmh

Gegrillte Barbarie-Ente, chinesische Hoisin-Sauce, Pakchoi, Shitakepilze

21,5

19. YAKI UDON ¢m&0

jap. Udonnudeln gebraten mit Pilz-Sauce, Gemiise, Rostzwiebeln,

WELTTENT
- Tofuw2 14,5
- krossem Hahnchen 16,5
- Garnelen 18,5
- Barbarie-Ente 21,5

FUR KINDER

20. BABY SHARK ™

Lachs, Avocado, Reis, Teriyaki-Sauce
10,9

21. BOOBA ™

Tempura Garnelen, Avocado, Reis, Teriyaki-Sauce
10,9




— SUSHI SELECTION

ACMAT

Fusion kitchen & bar
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MAKI

(8 Stk.) (b,d,f,i,m,8)

Maki-Sushi sind mit einer Bambusmatte (Makisu) gerollte Stiicke.
Es wird fir gewdhnlich in Nori eingepackt

M1. SAKE ® M5. ANAGO ®80
Lachs gegrillter Salzwasseraal
6,2 7,2
M2. TEKKA® Me. EBI ©m
Thunfisch gekochte Garnelen
7,0 7,0
m3. EBI TEMPURA Gcn® M7. AVOCADO MAKI
gebackene Garnelen Avocado
7,2 55
M4. SALMONSKIN ® ms. KAPPA MAKI
gebackene Lachshaut Gurke
6,2 5.2

I |
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NIGIRI

(bldlflilmlg)

(Jeweils 2 Stk.) Beim Nigiri-Sushi wird der Reis und der daraufliegende Fisch
mit der Hand zu einer kleinen, zwei Finger breiten Rolle gedriickt.

N11. SAKE ® N15. HOTATEGAI ©" (flambiert)
Lachs flambierte Jakobsmuscheln
6,2 7,0
N12. TUNA ® N16. ANAGO ®i®)
Thunfisch gegrillter Salzwasseraal
6,5 7,0
N13. EBI (0 N17. SAKE FLAMBEED ®
gekochte Garnelen flambierter Lachs
) 6,7
N14. KANT Gen n1s. TUNA FLAMBEED ®
Krebsfleischimitat flambierter Thunfisch
55 6,7
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INSIDE-OUT

(8 Stk.) (b,d,f,i,m,8)

Der Reis ist auRen am Nori-Blatt angebracht und oft sehr dekorativ ‘
mit Sesam oder Tobiko verziert.

u20. ALASKA 1.0 ®9 u24. EBI TEMPURA 1.0 tGensd
Lachs, Avocado und Tobiko knusprige GroBgarnelen,
12,5 Gurke, Sesam
13,0

2, [ AELIRO LG u25. SALMONSKIN 1.0 ©9

Tuna, Gurke, Tobiko gegrillte Lachshaut,
13,0 Gurke, Sesam
12,5
u22. HOTATEGAI 1.0 (nd)
Jakobsmuscheln, Avocado, Tobiko u26. VEGGIE 1.O 9
13.0 Avocado, Gurke, Sesam,
Rucola, Schnittlauch
12,0
u23. ANAGO 1.0 ®dis)
Salzwasseraal, Gurke, U27. CALIFORNIA 1.0 @.cn
Sesam, Avocado Avocado, Surimi, Tobiko
13,0 12,0 iy




TEMPURA BIG ROLLS

(8 stk.) (b,d,f,i,m,8)
Special Rolle mit Premium-Sauce nach ANAMI-Art

150. SALMON TEMPURA
Lachs, Avocado, Cream Cheese,
Tempuramantel, Sesam, Unagi-Sauce
16,5

151. TUNA TEMPURA
Thunfisch, Avocado, Cream Cheese,
Tempuramantel, Sesam, Unagi-Sauce
17,0

152. TEMPURA BIG ROLL
Garnelen, Avocado, Gurke, Cream Cheese,

Sesam, Unagi-Sauce
17,0

153. VEGGIE CRUNCHY
Avocado, Gurke, Schnittlauch, Cream Cheese,

Tempuramantel, Sesam, Unagi-Sauce
16,0

154. HOTATEGAI TEMPURA
Jakobsmuscheln, Avocado, Cream Cheese,

Sesam, Unagi-Sauce
17,0

SR
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SPECIAL FREESTYLE ROLLS

(8 stk.) (b,d,f,i,m,8)

F40. DRAGON FIRE
Garnelen im Tempuramantel, Avocado,

Philadelphia, bedeckt mit Feuerlachs
16,0

F41. SAKE YUME

Lachs, Lachstatar, Avocado, Gurke
17,5

Fa2. KANI KAMA
Surimi, Avocado, Gurke, Lachs,
Tobiko, Mayonnaise
16,5

F43. UNAGI SPECIAL
Aal, Tempura Garnelen, Gurke,
Unagi-Sauce, Mayonnaise
17,5

Fas. FREESTYLE
Kreation vom Sushi-Meister
16,0

F45. TSUNA SHISEKI

Avocado, Gurke, Schnittlauch, Thunfischtatar
17,5

Fa6. RIO

gegrillte Lachshaut, Gurke, Philadelphia, Mango,

umwickelt mit GroBgarnelen
16,0

F47. FUTO MAKT (5 stk
Big Roll gefiillt mit Lachs, Thunfisch,
Avocado, Gurken, Tobiko
15,0
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SASHIMI

(bldlflilmls)

Sashimi ist in der japanischen Kiiche eine beliebte Zubereitungsart von rohem Fisch und Meeresfriichten ohne Reis.
Roh oder flambiert nach Art des Hauses mit Premium-Sauce nach ANAMI Art.

5s30. SALMON SASHIMI 3 stk.
Lachs Sashimi, Seetangsalat
8,5

s31. TUNA SASHIMI 3 stk
Thunfisch Sashimi, Seetangsalat
10,5

s32. SASHIMI MOWARIASE

Lachs, Thunfisch, Tigergarnelen, Jakobsmuscheln
35,0
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SUSHI SET
Bei den Sushi-Meniis gibt es keine Anderungsméglichkeiten i
5
VEGGIE SET 1w SET 3
Seetangsalat 8 Stk. Lachs Maki
8 Stk. Kappa Maki 2 Stk. Lachs Nigiri flambiert
8 Stk. Veggie Tempura 8 Stk. Spicy Tuna Inside-Out
20,5 24,5
VEGGIE SET 2 v SET 4
Seetangsalat 2 Stk. Lachs Nigiri
8 Stk. Avocado Maki 3 Stk. Lachs Sashimi
8 Stk. Kappa Maki 8 Stk. Inside-Out
8 Stk. Veggie Inside-Out (gefiillt mit Avocado, Gurke, Rucola, Lachs, Tobiko)
20,5 23,5
R
Alle Sushi - Speisen werden mit SojasoRe, Wasabi und eingelegtem Ingwer serviert.
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SUSHI SET

Bei den Sushi-Meniis gibt es keine Anderungsmaglichkeiten

SET 5 SET 8
Seetangsalat (Fiir 3 Personen)
2 Stk. Tuna Nigiri Seetangsalat
3 Stk. Lachs Sashimi 3 Stk. Nigiri
8 Stk. Tempura Big Roll Garnelen B G Seltie
L 16 Stk. Maki
SET 6 8 Stk. Inside-Out
2 Stk. Lachs Nigiri 8 Stk. Special Freestyle Inside-Out
2. Stk. Tuna Nigiri 8 Stk. Tempura Big Roll
2. Stk. Ebi Nigiri 75,0
8 Stk. Freestyle Inside-Out
28,5 SET 9
(FUr 4 Personen)
SET 7 Seetangsalat

(Fuir 2 Personen)

Seetangsalat 4 Stk. Nigiri
2 Stk. Nigiri 8 Stk. Sashimi
4 Stk. Sashimi 16 Stk. Maki
8 Stk. Maki 8 Stk. Inside-Out
8 Stk. Special Freestyle Inside-Out 8 Stk. Special Freestyle Inside-Out
8 Stk. Tempura Big Roll 16 Stk. Tempura Big Roll
53,0 99,0

Alle Sushi - Speisen werden mit SojasoRe, Wasabi und eingelegtem Ingwer serviert.
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DESSERT

GRUNTEE EIS @
2 Kugeln Eis mit frischem Obst

6,5

UBERRASCHUNGSDESSERT

Hausgemachte Dessert des Tages
7,0

EXTRA

REIS

SUSHI REIS
REISBANDNUDELN
SCHALCHEN UNAGI SAUCE
SCHALCHEN SESAM SAUCE

2,0
2,5
2,0
2,0
2,0

I |
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SOFTDRINKS

SAN BENEDETTO stiny
0,331 3,5 | 0,65 6,5

SAN BENEDETTO (sparkling)
0,331 3,5 | 0,65 6,5

COCA COLA 139 /
COCA COLA ZERO @29
0,251 3,2 | 0,51 5,5

SAFT

APFELSAFT NATURTRUB
0,251 3,5 | 051 6,2

MARACUJASAFT
0,251 3,5 | 051 6,2

JOHANNISBEERSAFT
0,251 3,5 | 051 6,2

FANTA / SPRITE / SPEZI

0,251 3,2 ] 0,51 5,5

TONIC WATER @
0,21 3,5

GINGER ALE ™
0,2 3,5

LYCHEESAFT
0,251 3,5 | 0,51 6,2

SAFTSCHORLE
0,251 3,0 | 0515,5

| |
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HOM EMADE LEMONAD ES (refresh your mind)

LYCHEE LIME
Frische Limetten, Lycheesaft, Soda

0,51 7,5

SPICY GINGER
Frische Limetten, Ingwer, Minze, Ginger Beer, Soda

0,51 7,5

REFRESHER
Frische Limetten, Wildberry, Soda, Friichte

0,51 7,5

STRAWBERRY MOSKITO

Frische Limetten, Erdbeersirup, Sprite, Minze
0517,5

PASSION LOVE

Frische Limetten, Maracujasaft, Soda
0517,5
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WARM |
=
S
SENCHA GRUNTEE @
3,5
KAFFEE @ JASMINTEE @
2,9 3,5
ESPRESSO @ INGWERTEE
2,5 mit Orange und Honig
4,0
CAPPUCCINO .o
3,5 ZITRONENGRASTEE
mit Limette und Honig
LATTE MACCHIATO @9 4.0
4,0
MINZTEE
mit Limette, Ingwer und Honig
4,0
iy
R
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BIERE

SCHONBUCH PILS
0,331 3,8 | 0515,0

RADLER® (Bier mit Sprite)
0,331 3,8 | 0515,0

SCHONBUCH HEFEWEIZEN
0,51 F1 5,0

SCHONBUCH ALKOHOLFREIES HEFEWEIZEN
0,51 F1 5,0

TIGER BIER
0,331 4,0
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COCKTAILS B

JAPANESE SUMMER CUP
Roku Gin, Yuzu, Limetten, Ginger Ale

11,5 SHENLONG
Bulleit Bourbon, Karamell,

ANAMI MULE Yuzu, Zitrone

Ketel One Vodka, Kalamansi, S
Spicy Ginger
11,5 BORACAY
Bacardi Oakheart, Maracuja,
ANAMI ROYAL ® Kokosmilch, Kalamansi

11,5

Hendrick’s Gin, Thomas Henry Tonic,
Rosmarin, Limetten
11,5

VIRGIN COCKTAIL

ANAMI VIRGIN MULE . AN
Kalamansi, Spicy Ginger, Minze Limetten, Braun_erzuc er, Maracujasaft,
e ' Ginger Ale R
' 8,5
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WEISSWEIN ROTWEIN
GRAUER BURGUNDER CONSOLI PRIMITIVO
Weingut Stefan Winter “Prodigio Del Sole”

zartfruchtig & frisch
0,21 6,5 0,751 23,5

vollmundig, seidig, Vanile
0,21 6,5 0,751 23,5
SAUVIGNON BLANC DREISATZ

QDbA trocken,
aromatische Holunderbliten
und reife Stachelbeeren WEINSCHORLE
0,21 6,5 0,751 23,5 0,21 5,0

ROSE

STEITZ ROSE

Weingut Steitz
frisch & spritzig mit rotfruchtigem Aroma
und blumigen Akzenten

0,21 7,0 | 0,751 26,0
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SPARKLING WINE

=
VERY BERRY @ R
Wildberry, Lillet Blanc, Minzstange
0,25 6,90

LILLET VIVE a3
Lillet Blanc, Tonic, Gurke, Minze

0,251 6,90

HUGO @
Scavi & Ray Prosecco, Limetten, Holundersirup, Minzstange

0,251 6,90

APEROL SPRITZ
Scavi & Ray Prosecco, Orangen-Minzstange

0,251 6,90
PROSECCO ING:
FURST VON METTERNICH PROSECCO CHOYA SAKE
0,21 6,5 (warm oder kalt)

0,21 7,50

| |

MICHELANGELO PROSECCO
0,751 23,0
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ANAMI PFORZHEIM ANAMI BOBLINGEN
BAHNHOFSTRASSE 10 - 75172 PFORZHEIM STADTGRABENSTR 29 - 71032 BOBLINGEN
072315861081 07031 4166005
ANAMI KEMPTEN ANAMI LORRACH
KLOSTERSTEIGE 15 - 87435 KEMPTEN PALMSTRASSE 23

(ALLGAU) 79539 LORRACH
083170498168
OFFNUNGSZEITEN
MO. : RUHETAG

DI. - DO. : 11% - 22%° UHR
FR. : 1190 - 23% UHR
SA. & FEIERTAG : 1130 - 23% UHR
SO. : 11%0- 22 UHR

KUCHENSCHLUSS
DI. - DO.:21%° UHR
FR. - SO., FEIERTAG: 22 UHR

EC-ZAHLUNG AB 35€
TISCHRESERVIERUNGEN UNTER WWW.ANAMI-RESTAURANT.DE
ODER TELEFONISCH

& ANAMIRESTAURANT | & ANAMI-RESTAURANT.DE




